
 

 

 

    
 

 
 

 

 
 

Menu Plaisir d’Été 
du 1er juillet au 30 septembre 2024 

 

 
 

AMUSE BOUCHE 
Dôme de foie gras sur pain d’épices, purée de mangue 

Moelleux au citron et aneth, mousseline et rouget mariné 
Tartelette oignon, crème parmesan et noix au miel 

 

MISE EN BOUCHE 
Gaspacho andalou 

 

ENTRÉE 
 

Gourmandise de tourteaux et rouget à la coriandre 
 

PLAT PRINCIPAL 
Caille désossée en robe des champs, farcie aux raisins & champignons noirs, sauce aux amandes  

Écrasé de pommes de terre aux girolles, brochette de légumes 
 

SALADE VERTE & FROMAGES AFFINÉS  
Salade verte et duo de fromages (Camembert, Neuchâtel) 

 

 

DESSERT 
Trilogie de desserts : royal chocolat, demi macaron citron framboise, gaspacho de fraise 

 

 

 

CAFE ET THE 

 

 

EAU PLATE ET EAU GAZEUSE  
Jus d’orange, jus de pommes 

 
 


