
 

 

 

    
 

 
 

 

 
 

Menu Saint Valentin 
Samedi 14 Février 2026 

 
 

 
 

AMUSE BOUCHE 
Dôme de foie gras sur pain d’épices, purée de mangue 

Tartelette potimarron à l'ail noir et éclat de noisette 
Tataki de thon au sésame et mayonnaise wasabi 

MISE EN BOUCHE 
Finger de nougat de canard, cranberry et foie gras 

ENTRÉE 
 

Filet de caille, raisin confit, purée de panais 

PLAT PRINCIPAL 
Filet de bar, velouté au champagne 

Paysanne de poireaux, Mini potimarron purée de pomme de terre à l’huile de truffe 

SALADE VERTE & FROMAGES AFFINÉS  
Salade accompagnée d’un duo de fromages : Pont l’Évêque et Comté 

 

 

DESSERT 
Cœur Macaron Vanille Framboise  

 

 

CAFE ET THE 

 

 

EAU PLATE ET EAU GAZEUSE  
Jus d’orange, jus de pommes 


